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Knowledge connecting land, food and people



APRESENTACAO

A seguranga dos alimentos esta relacionada com a presenga
de perigos associados aos alimentos no momento do seu
consumo. Os alimentos, ao longo do seu processo estao
sujeitos a diversos perigos, sendo fundamental o controlo
adequado ao longo de toda a cadeia alimentar, desde os
produtores de alimentos para os animais e produtores
primarios, passando pelos fabricantes de géneros alimenticios
e pelos operadores e responsaveis pelo transporte e pela
armazenagem, e mesmo pelos locais de venda.

Os enchidos e queijos tradicionais sao muito apreciados, no
entanto, cada vez mais o consumidor é exigente ndo sé na
questao da qualidade, mas também no seu modo de
producao e regras de seguranca. A fiscalizacao por parte das
entidades responsdveis também tem aumentado, sendo
actualmente perfeitamente conhecidas as regras da
seguranga que técnicos e empresarios do sector devem ter
em consideragao.

E neste contexto que a Delegacdo Distrital da Ordem dos
Engenheiros em parceria com a Universidade de Evora
realizam este seminario de modo a abordar o tema e gerar o
debate de forma a esclarecer as duvidas existentes entre os
participantes.

PROGRAMA

e 15:00 Abertura
- Representante da ECT da Universidade de Evora

- Delegada Regional de Evora da Ordem dos Engenheiros

e 15:15 Seguranga Alimentar em queijos e enchidos

Filipa Faria
Autoridade de Seguranga Alimentar e Econdmica (ASAE)

e 15:45 Seguranga nos Queijos Tradicionais

Maria Eduarda Potes

Universidade de Evora, Escola de Ciéncias e Tecnologia
Departamento de Medicina Veterinaria, ICAAM - Instituto de
Ciéncias Agrarias e Ambientais Mediterranicas

e 16:15 Seguranga e valor nutricional da charcutaria
Alentejana

Miguel Elias

Universidade de Evora, Escola de Ciéncias e Tecnologia,
Departamento de Fitotecnia, ICAAM - Instituto de Ciéncias
Agrérias e Ambientais Mediterranicas

16:45 Debate

* 17:15 Lanche: café, cha, sumos, bolinhos, queijos e
enchidos regionais.




