Plano de Estudos

Escola: Instituto de Investigacdo e Formag¢ido Avancada
Grau: Programa de Doutoramento
Curso: Ciéncias dos Alimentos (c4d. 659)

Especialidade Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos

1.2 Ano - 1.2 Semestre
Especialidade Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos

Cadigo Nome Area Cientifica ECTS | Duracao | Horas
Quimica dos Alimentos Avancada Quimica 6 Semestral | 156
QUI12716D
Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos Avan¢ada Engenharia Agroa- | 6 Semestral | 156
FIT12717D limentar
Bioestatistica Matemadtica 6 Semestral | 156
MAT12718D
Optativas (Modulos Especializados)
Cadigo Nome Area Cientifica ECTS | Duracdo | Horas
Médulos Especializados em Quimica dos Alimentos | Quimica 6 Semestral | 156
QUI12719D
Médulos Especializados em Ciéncia e Tecnologia dos | Engenharia Agroa- | 6 Semestral | 156
FIT12720D | Alimentos limentar
Optativa livre - (Competéncias Transversais)

1.2 Ano - 2.2 Semestre
Especialidade Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos

Cadigo Nome Area Cientifica ECTS | Duracdo | Horas
Projeto de Tese Quimica 30 Semestral | 780

FIT12875D

2.2 Ano - 3.2 Semestre

Especialidade Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos

Cadigo | Nome | Area Cientifica | ECTS | Duracdo Horas
Tese

2.2 Ano - 4.2 Semestre

Especialidade Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos

Cadigo | Nome | Area Cientifica | ECTS | Duracdo Horas
Tese

3.2 Ano - 5.2 Semestre

Especialidade Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos

Cadigo | Nome | Area Cientifica | ECTS | Duracdo Horas
Tese
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3.2 Ano - 6.2 Semestre

Especialidade Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos

Cadigo | Nome | Area Cientifica | ECTS | Duracao Horas
Tese

Especialidade Quimica dos Alimentos

1.2 Ano - 1.2 Semestre
Especialidade Quimica dos Alimentos

Cadigo Nome Area Cientifica ECTS | Duracdo | Horas
Quimica dos Alimentos Avancada Quimica 6 Semestral | 156
QUI12716D
Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos Avancada Engenharia Agroa- | 6 Semestral | 156
FIT12717D limentar
Bioestatistica Matemidtica 6 Semestral | 156
MAT12718D
Optativas (Modulos Especializados)
Cadigo Nome Area Cientifica ECTS | Duracdo | Horas
Moddulos Especializados em Quimica dos Alimentos | Quimica 6 Semestral | 156
QUI12719D
Médulos Especializados em Ciéncia e Tecnologia dos | Engenharia Agroa- | 6 Semestral | 156
FIT12720D | Alimentos limentar
Optativa livre - (Competéncias Transversais)

1.2 Ano - 2.2 Semestre
Especialidade Quimica dos Alimentos

Cadigo Nome Area Cientifica ECTS | Duragdo | Horas
Projeto de Tese Quimica 30 Semestral | 780

FIT12875D

2.2 Ano - 3.2 Semestre

Especialidade Quimica dos Alimentos

Cadigo | Nome | Area Cientifica | ECTS | Duracao Horas
Tese

2.2 Ano - 4.2 Semestre

Especialidade Quimica dos Alimentos

Cadigo | Nome | Area Cientifica | ECTS | Duracao Horas
Tese

3.2 Ano - 5.2 Semestre

Especialidade Quimica dos Alimentos

Cédigo | Nome | Area Cientifica | ECTS | Duragio Horas
Tese

3.2 Ano - 6.2 Semestre

Especialidade Quimica dos Alimentos

Cédigo | Nome | Area Cientifica | ECTS | Duragio Horas
Tese
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Condicoes para obtencao do Grau:

Para obtencdo do grau & necessario a aprovacio (através de avaliacdo ou creditacio) das seguintes unidades curriculares:

12 Ano

12 Semestre:

3 UC obrigatérias num total de 18 Ects
1 UC optativa num total de 6 Ects

1 UC optativa livre num total de 6 Ects
22 Semestre:

1 UC obrigatérias num Total de 30 Ects
{\ }newline

{\ } newline

Para obtencdo do grau, é necessério a aprovacdo da Tese com o total de 240 ECTS ao longo do 2, 3 e 4 anos de duraco do curso{ \ } newline

Conteudos Programaticos

Voltar

Quimica dos Alimentos Avancada (QUI12716D)

1. Estruturas quimicas principais dos alimentos. Agua. Aminodcidos, péptidos e proteinas. Enzimas.
Lipidos. Glicidos. Compostos aromaticos. Vitaminas e Minerais. Aditivos e contaminantes alimentares.
2. Processos quimicos e bioquimicos nos alimentos.

3. Propriedades quimicas, fisicas e sensoriais, avancos na relagdo com as estruturas quimicas e com os
processos quimicos e bioquimicos.

4. Métodos novos e inovadores (especialmente instrumentais ou ripidos) para a identificacdo e
quantificacdo de componentes nos alimentos.

Voltar

Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos Avancada (FIT12717D)

Ensino de base cientifica ampla, que pela abrangéncia e multidisciplinaridade que se pretende, se organiza
em seminarios incidentes em temdticas avangadas das dreas de ciéncia e tecnologia de alimentos tais
como:

1 - Qualidade e seguranca alimentar: desafios a produgdo de alimentos seguros

2 - Inovagao em tecnologia alimentar: novos materiais, processos e produtos;

3 - A sustentabilidade dos sistemas de producdo de alimentos

4 - Produtos bioldgicos e biodindmicos: novas tendéncias de produgdo

5 - Tecnologias de produtos de origem animal

6 - Tecnologias de produtos de origem vegetal

Voltar

Bioestatistica (MAT12718D)

Delineamento de experiéncias (amostragem, pressupostos estatisticos e biolégicos) Modelos de anilise
de varidncia (ortogonais, hierdrquicos e medidas repetidas).

Modelos de regressdo linear e n3o linear. Correlagdo. Associagdo.

Andlise de covariancia.

Métodos ndo paramétricos mais usuais.

Controlo estatistico do processo.

Métodos de estatistica multivariada (componentes principais, factorial e clusters).
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Voltar

Médulos Especializados em Quimica dos Alimentos (QUI12719D)

A unidade curricular constitui uma componente fundamental do ciclo de estudos, uma vez que conferem
ao estudante a formac3o especializada da sua tese de doutoramento, Quimica dos Alimentos.

Voltar

Médulos Especializados em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos (FIT12720D)

A unidade curricular constitui uma componente fundamental do ciclo de estudos, uma vez que conferem
ao estudante a formac3o especializada da sua tese de doutoramento, Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos.

Voltar

Projeto de Tese (FIT12875D)

Os conteldos programaticos desta unidade curricular visam enquadrar cientificamente o problema a
investigar, tracar o estado de arte do tema em causa, enunciar claramente os objetivos do estudo e
identificaras hipéteses de trabalho e os resultados esperados. Especificam-se em alineas os seguintes
conteldos programaticos:

a) revisdo bibliografica visando conhecer o estado da arte sobre o tema da tese;

b) clara definicdo dos objetivos propostos para a investigac3o cientifica e o trabalho experimental;
c) elaboragdo da proposta de delineamento experimental, com fundamentagcdo metodolégica e avaliagdo
de meios necessdrios ao trabalho experimental;

d) resultados esperados;

e) plano de contingéncia, de acordo com os constrangimentos esperados;

f) cronograma da tese;

g) apresentacdo publica, defesa e discussdo do projeto de tese
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