ENOL_3 Periodo Semestre Par
Ano: 3
Nome do curso: Licenciatura em Enologia Ano 2022/2023
UNIVERSIDADE
DE EVORA

. Sequnda | Terca | Quarta_______QuintaSexta Sabado}

8:00 - 08:3
8:30 - 09:0
9:00 - 09:3
9:30 - 10:0
0:00 - 10:3
0:30 - 11:0
1:00 - 11:3 Controlo Analitico de Qualidade Controlo Analitico de Qualidade
1:30 - 12:0 [ENOL_3 A [ENOL 3 A

: . [MTRA Lab Enologia] [MTRA Lab Enologia]
2:30 - 13:0 UL U
3:00 - 13:3
3:30 - 14:0
14:00 - 14:3 Higiene e Seguranca Alimentar Andlise Sensorial

4:30 - 15:0 [ENOL 3 A [ENOL 3 A

5:00 - 15:3 [MTRA 104] [MTRA Lab Enologia]

5:30 - 16:0 P U=
(AN D] \/alorizagso de Residuos e Sub-Produtos da Fileira do Vinho

[ENOL_3 A

Andlise Sensorial

[ENOL_3 A
[MTRA Lab Enologia]
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6:30 - 17:0 a
7:00 - 17:3 [MTRA_109]
7:30 - 18:0 TP1
8:00 - 18:3

8:30 - 19:0

9:00 - 19:3

30 - 21:0
1:00 - 21:3

N

21:30 - 22:00|

22:30 - 23:00

Tipologias
Descricio | Cor |

Teorico-Pratica

||

&
[0
&
3
2
8:
:
S
w
N
S
g



